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Der "beste" Kasekuchen

Der "beste" Kasekuchen

... einfach super luftig und cremig

etwas dunkel auf dem Bild, aber nur auf dem Bild

Zutaten: fur eine 18-20cm Springform

Flr den Murbteig:

60 g kalte Butter, in Stuckchen geschnitten
90 g Mehl

1 Eiweil

30 g Zucker

1 kleine Prise Salz

Abrieb einer Y2 Zitrone

Fir die Cremefullung:

250 g Sahne

90 g Zucker

Y TL Vanillepulver oder 1 TL Vanillezucker

1 Prise Salz

1 gehadufter EL Speisestarke (25 g)

250 g Magerquark

2 % Eigelbe

Y grole Zitrone (Saft + abgeriebene Schale)

1-2 EL Zitronenlikér (gibt nochmal besonderen Geschmack, muss man aber nicht zwingend zuflgen)
Die Zwei Eiweise werden mit etwas Sahne angeschlagen und mit unter die Quark-Creme

geriihrt
Zubereitung:

Info: —- Kuchen
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