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Hefe-Pudding-Schnecke mit Rosinen

… und sebst gekochtem Vanillepudding o. Tüte 

Zutaten:
für den Hefeteig:

550 g Mehl Type 550
6 g Hefe trocken
1 Ei
2 Tl Vanillezucker
60 ml Öl
250 ml Milch warme

für den Pudding
250 ml Milch
1 st. Zitronenschale
1 Ei
50 g Zucker
15 g Stärke

100 g Rosinen

Zubereitung:

Tip:

Historie:
21.10.2023 Erster Versuch
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