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Cherry-BBQ-Sauce

Cherry-BBQ-Sauce

eine suB-scharfe und rauchige BBQ-Sauce

Zutaten:

2 EL Cherry Chipotle (von Ankerkraut}
1 EL Smoked Paprikapulver

400gr. Rote Zwiebeln

3 EL Packed-Brown-Sugar

2 EL Olivenal

2 EL Balsamico-Essig

2 EL Worcestershiresauce

1 St. rote Peperoni

1 SchuR Canadian Whiskey 2 EL Weisweinessig
1 GI. Sauerkirschen o. Steine

den Saft von den Sauerkirschen

400 gr. Tomatenketchup

etwas Salz

Zubereitung:

Die Zwiebeln in Wiirfel schneiden und im Ol glacieren. Die in Scheiben geschnittene Peperoni und
Brown-Sugar hinzugeben und einkdcheln. Mit Balsamico, Worcestershiresauce und Whiskey
abloschen, Essig, Ketchup und die Kirschen inkl. Kirschsaft zugeben, bis zur gewunschten dicke
einkochen und mit Salz und Paprikapulver abschmecken. In Glaser abfullen und kihl lagern.

Notizen: Ideal als SolSe fiir eine Western-BBQ Pizza.
Die Sauce bitte nicht passieren.
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