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gefullte Burger

oder auch Beer Can Bacon Burger genannt, weil diese Burger-Patty ‘s mit einer Bierdose geformt
werden.

*Ibas Hackfleisch mit etwas Salz und Pfeffer und etwas Oregano warzen, mit den Handen sorgfaltig
mischen und dabei etwas kneten bis es eine schdne und geschmeidige Masse ist. In zwei gleich groRe
Teile portionieren, und zu einer Kugel formen. Die Fleischmasse um den Boden der Dose formen
(Bild), die Dose heraus nehmen und Die Burger nun nach belieben flllen. z.B. wie unten beschrieben.

Zutaten: fiir zwei Burgerpatty 's

450 g Rinderhackfleisch

frische Champignons

Paprika

Scamorza (geraucherter Mozzarella)

4 Scheiben Bacon

Salz & Pfeffer

Oregano

1 Dose Bier/Softdrink oder vergleichbar
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