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Bratwurst-Burger

… mit Zwiebelbrot - Bun. Bei diesem Rezept werden zwei absolute Grillklassiker vereint – Bratwurst
und Burger.

Zutaten:
1 Zwiebelbrot
4 Bratwürstchen nach Wahl
4 Scheiben Cheddar Käse
2 kl. Zwiebeln
1 Tomate in Scheiben
einige Salatblätter
Grillsauce nach Wahl

Zubereitung:
Grille die Würstchen wie gewohnt.
Schneide etwas dickere Scheiben des Zwiebelbrots ab und stich runde Burger Buns aus. Nimm dazu
beispielsweise einen Ausstech-Ring.
Bestreiche eine Brotscheibe mit der Grillsauce deiner Wahl. Halbiere die Würstchen, schneide die
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Hälften nochmal der Länge nach durch und lege sie dann auf das Brot. Mit einer Scheibe Cheddar
oben drauf kommt das Ganze auf den Grill. Röste in der Zeit auch die Zwiebelbrotdeckel an.
Schwitze die in Ringe geschnittenen Zwiebeln auf einer Gussplatte oder in einer Gusspfanne an. Lege
die Zwiebeln nun auf den fertig gerösteten Burger und gib zusätzlich je nach Geschmack etwas
Gurken-Relish sowie Salat und Tomatenscheiben drauf.

Tip:
Süßer Senf geht auch

Historie:

Grillen
Essen und Mehr

From:
https://www.ddws.de/ - d.d.w.s. Ihr Essen und Mehr

Permanent link:
https://www.ddws.de/burger:bratwurstburger?rev=1654432553

Last update: 05.06.2022 14:35

https://www.ddws.de/fuer_s_grillen:start
https://www.ddws.de/start
https://www.ddws.de/
https://www.ddws.de/burger:bratwurstburger?rev=1654432553

	Bratwurst-Burger

