02.07.2025 16:46 1/1 Biskuitmasse:

Biskuitmasse:

Die Biskuitmasse ist eine lockere Masse aus geschlagenem Ei, Zucker und wenig Mehl, die fur feines
Geback und Torten verwendet wird. Es gibt nach Verwendung einige Varianten. Zur Zubereitung gibt
es unterschiedliche Methoden. Ublicherweise wird Zucker mit Eigelb schaumig geschlagen, Mehl oder
eine Mischung aus Mehl und Speisestarke mit der Masse vermischt und schlieBlich das zu Eischnee
geschlagene Eiweils vorsichtig untergehoben, nach einigen Rezepten auch noch geschmolzene Butter.
Meine Version ist die Schnelle Art in der ich die Eier nicht getrennt aufschlage.
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