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Bohmische Knodel

Kdstliche original bdhmische Knddel werden gern als Beilage gereicht. Das Rezept wird mit Hefe
zubereitet. Schmeckt bestimmt der ganzen Familie. Diese Beilage ist super zu einem Gulasch und
Braten, also alles mit viel SoRe.
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Zutaten:

20 g Hefe frische oder 1 Tutchen (7 gr) Trockenhefe
300 ml Milch

1 TL Zucker

500 g Mehl Type 405

1 Ei

1 TL Salz

1 EL Ol

Zubereitung:
Tip:

Historie:

Beilagen
Essen und Mehr

From:
https://www.ddws.de/ - d.d.w.s. lhr Essen und Mehr

Permanent link:
https://www.ddws.de/beilagen:boehmische-knoedel?rev=1658150719

Last update: 18.07.2022 15:25

d.d.w.s. lhr Essen und Mehr - https://www.ddws.de/


https://www.ddws.de/_detail/beilagen:boehmischer-knoedel.jpg?id=beilagen%3Aboehmische-knoedel
https://www.ddws.de/beilagen:start
https://www.ddws.de/start
https://www.ddws.de/
https://www.ddws.de/beilagen:boehmische-knoedel?rev=1658150719

Last update: 18.07.2022 15:25 beilagen:boehmische-knoedel https://www.ddws.de/beilagen:boehmische-knoedel?rev=1658150719

https://www.ddws.de/ Printed on 09.06.2026 23:07



	[Böhmische Knödel]
	Böhmische Knödel


