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Kasspatzle

... sind wohl das bekannteste Spatzlegericht. Besondere Tradition hat es in Schwaben, im Allgau und
in Vorarlberg als Kaskndpfle. Gemeinsam ist den vielen Varianten, dass Spatzle, abgeschmalzte
Zwiebeln und verschiedene Kasesorten geschichtet werden. Typische Kasesorten sind Emmentaler
und Bergkase, aber auch Limburger Kase, WeiRlacker-Kase oder Vorarlberger Bergkase. Beilagen sind
meist Blattsalate oder Kartoffelsalat. Im Vorarlberger Oberland und in Liechtenstein ist zu Kasspatzle
auch Apfelmus ublich. Reste der Kasspatzle konnen mit Butter in einer Pfanne angebraten werden.
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